
The Summit 
Experience

L’équipe du bar Kaila est honorée de vous dévoiler son menu 
concept : La Summit Experience. Laissez-vous guider dans une 
ascension gustative d’exception, à la découverte de neuf sommets 
mythiques du monde. Chacun révèle les saveurs emblématiques 
de terres lointaines, minutieusement sélectionnées pour éveiller 
vos sens et inviter votre esprit au voyage. Chaque cocktail, 
véritable hommage au sommet qu’il incarne, déploie une intensité 
croissante, s’élevant avec l’altitude pour offrir une expérience aussi 
raffinée qu’envoûtante.

The Kaila Bar team is honored to unveil its concept menu: The 
Summit Experience. Allow yourself to be guided on an exceptional 
gustatory ascent, discovering nine mythical peaks from around the 
world. Each one reveals the emblematic flavors of far-off lands, 
carefully selected to awaken your senses and invite your mind to 
wander. Each cocktail, a true homage to the summit it embodies, 
unfolds with growing intensity, rising with the altitude to offer an 
experience as refined as it is enchanting.
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24 €

Écosse, 1345 mètres d’altitude.

Blended Scotch Whisky 
Double Jus 30&40

Cordial Thé Roiboos & pomme
Écume de Thé Blanc et orange amère

Léger, pétillant, fruité

Scotland, 1345 meters high.

Blended Scotch Whisky 
Double Jus 30&40

Roiboos Tea & Apple cordial
White Tea and bitter orange foam

Light, sparkling and fruity

Ben Nevis

(16cl)
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Île de la Réunion, 2205 mètres d’altitude.

Rhum infusé à la vanille Bourbon
 Eau de coco

Purée de Mangue
Sirot de coco toasté

Citron vert
Bitter Kréole

Doux, tropical et légèrement épicé

Reunion Island, 2205 meters high.

Vanilla Bourbon infused Rhum
Coconut water
Mango puree

Toasted coconut syrup
Lime juice

Kreole bitter

Smooth, tropical and mildly spicy

24 €

Piton Maïdo

(16cl)
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Pic du Midi

France & Espagne, 2277 mètres d’altitude.

Armagnac
 Jus de Pomme & Poire

Réduction de Jurançon au miel de montagne
Citron

Petit Lait

Exotique, doux et acidulé

France & Spain, 2277 meters high.

Armagnac
Apple & Pear juice

White wine reduction with Mountain honey
Citrus
Whey

Exotic, smooth and citrusy

26 €
(14cl)
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Sommet de 
la Saulire

Savoie, 2740 mètres d’altitude.

Gin Après 92 à la framboise noire
Sirop Myrtille et Reine des Prés

Champagne brut

Fruits rouges, pétillant et floral

Savoie, 2740 meters high.

Raspberry Gin Après 92
Blueberry and meadowsweet syrup

Brut Champagne

Berries, sparkling and floral

30 €
(16cl)
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Mont Fuji

Japon, 3776 mètres d’altitude.

Vodka Guillotine infusé à la citronnelle
Nigori Anzushu
Vinaigre de riz

Soda au Thé Vert citron

Umami, rafraîchissant et pétillant

Japan, 3776 meters high.

Lemongrass infused Guillotine Vodka
Nigori Anzushu

Rice vinegar
Green tea and lemon soda

Umami, fresh and sparkling

24 €
(16cl)
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Mont Cervin

Alpes Italiennes, 4478 mètres d’altitude.

Vodka infusée aux amandes et noisettes
Liqueur de café

Vecchio Amaro del Capo
Blend de café maison

Fèves de tonka

Gourmand, amer et onctueux

Italian Alps, 4478 meters high.

Hazelnut and almonds infused Vodka
Coffee liquor

Vecchio Amaro del Capo
Homemade Blended Coffee

Tonka Beans

Bitter, creamy and generous

24 €
(14cl)



©Nicolas Weldingh



Mont Blanc

Alpes Italo-françaises, 4808 mètres d’altitude.

Gin Anaé
Campari

Réduction de Mondeuse, fruits rouges et épices
Elixir végétal des Pères Chartreux

Puissant, amer et fruité

Italian and French Alps, 4808 meters high.

Gin Anae
Campari

Sweet wine reduction with berries and spices
Elixir Végétal des Pères Chartreux

Strong, bitter and fruity

24 €
(10cl)
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Vinicunca

Pérou, 5036 mètres d’altitude.

Pisco infusé au Huacatay
Citron vert

Chicha Morada
Amargo Chuncho

Blanc d’œuf 

Frais, exotique et herbacé

Peru, 5036 meters high.

Huacatay infused with Pisco
Lime juice

Chicha Morada
Amargo Chuncho

Egg white

Fresh, exotic and herbal

24 €
(10cl)
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Popo & Itza

Méxique, 5426 - 5215 mètres d’altitude.

Tequila infusé à l’ananas et citron Kaffir
Liqueur de Kumqat

Citron vert
Sirop d’agave
Bitter jalapeño

Sel fumé au piment

Fumé, citronné et épicé

Mexico, 5426 - 5215 meters high.

Pineapple and Kaffir lime leaves infused with Tequila
Kumquat liquor

Lime
Agave syrup

Jalapeno bitter
Smoky and spicy salt

Smoked, citrusy and spicy

24 €
(10cl)



Summit 
Mocktails

Nevis Jr

Notre soda maison au thé rooibos & pomme

Our homemade soda with Rooibos Tea & apple

Ti’Maido

Eau de coco, mangue, sirop de coco toastée et citron vert

Coconut Water, mango, toasted coconut syrup and lime juice

Petit Pic du Midi

Pomme, poire, miel, et citron

Apple, pear, honey, cinnamon and lemon

18 €
(16cl)


